GIRONIA
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GIRONI/

BIFERNO - DOC - ROSSO

RISERVA

BORGO DI COLLOREDO




GIRONIA

Gironia (o Gerione, o Girone), secondo le “Memorie storiche, civili
ed ecclesiastiche” (1736 d. C) di Mons. Tria era un luogo situato
nei Larinati dove si accampo Annibale Cartaginese in osservazione
dell'esercito dei Romani, prima della guerra di Canne.

Ne parlava gia Tito Livio, nella sua Historia Romana: si racconta
che Annibale con il suo esercito trascorse a Gironia l'intera
invernata, finch@ per mancanza di vettovaglie decise di

incamminarsi verso la Puglia, dove le messi maturavano prima: ma
grazie alla segnalazione della spia Lucano Statilio, che laveva scorto
tra i monti, lesercito romano lo insegue e lo raggiunge presso Canne.
Secondo la stessa fonte, Gironia fu totalmente distrutta nel 537 d.C.

GIRONIA BIFERNO ROSSO

"Gironia" Biferno Rosso DOC Riserva

GIRONIA BIFERNO ROSSO

"Gironia" Biferno Rosso DOC Riserva

Montepulciano 80% + Aglianico 20%
100- 120 meters a.s.|.
Campomarino (CB)

First/second decade of October

Grapes 12,000 Kg/ha; Wine 8,000 Lt/ha
13.5% vol

Ruby red with garnet reflections

Ethereal bouquet, intense and full with aromas of sweet
spices, vanilla and licorice, as well as end notes of toast
and chocolate, with hints of jam and ripe red fruit, black
cherry and plum.

Soft, round and enveloping with mild and sweet tannins,
great structure as well as persistence and consistency of
taste and aroma.

UVA Montepulciano 80% + Aglianico 20% GRAPES
ALTIMETRIA 100-120 ms..m. ALTITUDE
LOCALITA VIGNETI Campomarino (CB) VINEYARD LOCATION
VENDEMMIA Prima/seconda decade di ottobre. HARVEST
RESA uva 120 gl/ha; vino 80 hl/ha YIELD
ALC. 13,50%vol ALC.
COLORE Rosso rubino con riflessi granati COLOUR
BOUQUET Bouquet etereo, intenso e pieno con note di spezie dolci, BOUQUET
vaniglia e liquirizia, con finale di tostatura e cioccolato, e
note di confettura e frutti rossi maturi, amarena e prugna.
SAPORE Morbido, rotondo ed avvolgente con lieve e dolce
tannicita, di grande struttura, persistenza e consistenza TASTE
gusto-aromatica.
T° DI SERVIZIO 18-20°C SERVE AT:
ABBINAMENTO Pietanze a base di carni rosse, selvaggina, formaggi ACCOMPANIES:

stagionati e piccanti.

18-20°C

Red meat dishes, game, seasoned and spicy cheeses.



